Produktspezifikation Bodensee Switzerland Swiss

Unser Bodensee Switzerland Swiss wird nur aus besten Zutaten hergestellt. Zum Einsatz kommt
ausschliesslich frische Rohmilch aus der Region.

Das einzigartige Aroma und den unverwechselbaren Charakter verdankt der Kase den
fruchtigen Weiden am Bodensee, die dank der klimatisch beglinstigten Lage besonders
krauterreich sind. Dieses milde Produkt mit sisslich nussigem Geschmack, speckigem Kaseteig
und regelmdssigen Lochern findet grossen Anklang in breiten Schichten der Bevolkerung.

Bodensee Switzerland Swiss:
= Charakter: nussig, leicht slisslich
= Rinde: Gelb
= Lochung: Kirschlochung
= Masse: 72 x72cm, Hohe 18 -22 cm
= Gewicht: 90- 105 kg

Durchschnittlicher Nahrwert pro 100 g:
=  Energiewert: 1660 kJ/ 399 kcal
= Fett:31g
= Davongesattigte Fettsauren: 18.6 g
=  Kohlenhydrate:<0.1g
= DavonZucker:<0.1g
=  FEiweiss:29¢g
= Salzz10g
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